Wochenplan ab 1. Sept 25

Griechischer Bauerntopf
mit Hack vom Rind, Kartoffelstiicken, rotem Paprika & schwarzen Oliven; wahlweise mit Hirtenkése
rind; no.191

klein (4,50€), mittel (6,00€) oder groB (8,00€)

Sideanische Hochzeitssuppe
tiirkische Festsuppe mit Roten Linsen, Bulgur, Tomaten, Kokosmilch & etwas Nana-Minze
vegan; no.139

klein (3,50€), mittel (5,00€) oder grof3 (7,00€)

Séchsische Kartoffelsiippchen

mit Mohren, Sellerie & Majoran; abgeschmeckt mit Liebstockel und Muskat; wahlweise mit Wiener
Wiirsten (zzgl. 0,50 bzw. 1,00€)

vegan oder mit schwein; no.6

klein (2,50€), mittel (4,00€) oder grol} (6,00€)

Klassische Kiirbissuppe

mit Kartoffel, Mohren, Sahne und etwas Muskat; wahlweise mit gerdsteten Kiirbiskernen



vegetarisch; no.39

klein (4,00€), mittel (5,50€) oder groB3 (7,50€)

GrieBbrei

klassisch mit Zucker & Zimt, mit Kirschen oder Apfelmus ( je 50 cent extra)
vegetarisch; no.60

klein (2,50€), mittel (4,00€) oder grol3 (6,00€)

Mittwochs gibt’s Milchreis.

Tagessuppe am Montag

Brokkoli-Blumenkohl-Suppe

auf Bandnudeln; mit Wurzelgemiise, etwas Sahne und Muskat
vegetarisch; no.148

klein (4,00€), mittel (5,50€) oder groB3 (7,50€)

Tagessuppe am Dienstag

Indisch Mango-Curry

auf Basmatireis; mit Hihnchenfleisch, abgeschmeckt mit Kokosmilch & Sahne
huhn, no.11

klein (4,50€), mittel (6,00€) oder grof} (8,00€)

Tagessuppe am Mittwoch

Japanisches Nudelsiippchen

mit Kombualge, Ingwer, Tofu, Mu-Err-Pilzen & frischem Koriander
vegan; n0.95

klein (4,00€), mittel (5,50€) oder grol3 (7,50€)

Tagessuppe am Donnerstag



Irish Stew
mit Lammfleisch, auf Griupchen; mit Karotten, Staudensellerie und Guinnessbier

lamm; n0.96

klein (4,50€), mittel (6,00€) oder grof} (8,00€)

Tagessuppe am Freitag

Griines Erbsensiippchen

mit Kartoffeln, Mohren, Staudensellerie, etwas Lorbeer & Majoran; wahlweise mit hausgemachtem Rahm
v+; n0.57

klein (3,50€), mittel (5,00€) oder grol3 (7,00€)

Zusatzstof fe?! Gibt es hier nur in Wiirsten.
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